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EDITAL N° 1755, DE 02 DE AGOSTO DE 2023
PROCESSO SELETIVO PARA PROFESSOR SUBSTITUTO
AREA DE CONHECIMENTO: BROMATOLOGIA
PONTOS PARA A PROVA DIDATICA

Andlise de alimentos: classificagdes de métodos (normalizados e ndo normalizados, convencionais e
instrumentais, qualitativos e quantitativos); validacdo de métodos (parametros de desempenho); gestdo da
qualidade em laboratérios de alimentos.

Amostragem e preparo de amostras para analises de alimentos: tipos de amostragem; planos de amostragem;
processos de amostragem; técnicas para homogeneizacao e reducdo de amostras de alimentos; pontos criticos,
limitacdes e cuidados na amostragem de alimentos.

Agua, umidade e atividade de &gua em alimentos: estrutura e interacdes com solutos; conceitos basicos;
isotermas; métodos diretos e indiretos para determinacéo; influéncia na preservacéo e qualidade de alimentos.

Carboidratos e fibras em alimentos: definicdo e classificagcao; fontes; componentes; propriedades fisicas e
quimicas; métodos titulométricos, gravimétricos e instrumentais para determinacdo de carboidratos e fibras
alimentares.

Proteinas em alimentos: definicdo, estruturas e classificacdo; fontes; propriedades quimicas e funcionais;
alteracbes das proteinas com o0 armazenamento e 0 processamento; métodos para determinacdo de
aminoacidos e proteinas.

Lipideos em alimentos: definicdo e classificacdo; acidos graxos; propriedades fisicas e quimicas; fontes;
estabilidade de Oleos e gorduras no armazenamento e processamento de alimentos; métodos de extracéo e
determinacéo de lipideos.

Escurecimento ndo enzimético de alimentos: reacdes de escurecimento; mecanismos da reacdo de Maillard;
importancia nutricional e tecnoldgica; formacdo de substancias flavorizantes; fatores que afetam; métodos de
controle.

Oxidacdo lipidica em alimentos: tipos de reac¢des de rancificagdo de lipideos; mecanismos de reacdes; fatores
gue afetam; métodos de controle; importancia nutricional e toxicoldgica.

Suplementos alimentares e alimentos com alegacéo de propriedade funcional e de saude: histérico; definigbes;
legislacdo; tendéncias; e propriedades.

10) Alimentos para fins especiais: historico, defini¢cdes, classificacéo e legislagédo; alimentos para dietas com reducao

e restricdo de nutrientes; alimentos para grupos populacionais especificos; alimentos para ingestdo controlada
de nutrientes.



