27/11/2023 15:52 SEI/UFMG - 2828170 - Declaracéo

aEEE Ry

i_
e ¥
%

-3

WY

L)

-I.
uff}
[+
23
o
¢'~f:
Tl

e,
+« WHIVE
gannEa

o
L
z
z
5
e
*u,

P
B ™
" 3
i o] ||| N ot ]
=
iﬁ i .:U' L ;r
o | g
5
-

ST

LTy

P
e Nl

UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
FACULDADE DE FARMACIA
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA DE ALIMENTOS

ATA DA 1452 REUNIAO DE COLEGIADO

ATA DA 1452 REUNIAO DO COLEGIADO DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGCAO EM CIENCIA DE
ALIMENTOS (PPGCA) REALIZADA EM 06 DE OUTUBRO DE 2023. Ata da 1452 Reunido do Colegiado do
Programa de Pds-Graduacgdo em Ciéncia de Alimentos (PPGCA), realizada no dia 06 de outubro de 2023,
as 10h30m, na sala 2068, Bloco 3, da Faculdade de Farmacia (FAFAR) da Universidade Federal de Minas
Gerais (UFMG), sob a presidéncia da Profa. VERONICA ORTIZ ALVARENGA, Coordenadora do Programa, e
Profa. RAQUEL LINHARES BELLO DE ARAUJO, Subcoordenadora do Programa, com a presenca dos
seguintes representantes docentes: Profa. INAYARA CRISTINA ALVES LACERDA (Titular), Prof. LEANDRO
SOARES DE OLIVEIRA (Titular), Profa. CAMILA ARGENTA FANTE (Suplente), Profa. FLAVIA BEATRIZ
CUSTODIO (Titular); e dos representantes discentes LAYLA TALITA DE OLIVEIRA ALVES (Titular) e
VINICIUS TADEU DA VEIGA CORREIA (Suplente). 1) EXPEDIENTE. 1) COMUNICACOES GERAIS. 11) ORDEM
DO DIA. 1) Aprovacdo da ata da 1432 Reunido de Colegiado; 2) Pedidos de prorrogacdo de prazo de
conclusdo de curso; 3) Aprovacao de certificados de proficiéncia em inglés; 4) Reestruturacdao do PPGCA,;
5) Mudancas na Grade Curricular do PPGCA; 6) Solicitacdo de trancamento total de matricula; 7)
Solicitacdo de bolsa. 1) HOMOLOGAGCOES. 1) Pedidos de abertura de processos de defesa de dissertacéo,
teses e exames de qualificacdo; 2) Pedidos de aproveitamento de créditos e dispensa de disciplinas; 3)
Aceites de orienta¢do. 4) IndicagGes de coorientacdo; 5) Solicitacdo de Residéncia Pds-Doutoral. 1V)
OUTROS ASSUNTOS. 1I) ORDEM DO DIA. 1) Aprovagao da ata da 1432 Reunido de Colegiado. A Ata da
Reunido de Colegiado foi submetida a aprovacdo do Colegiado. Colocada em votacdo, a ata foi aprovada
por unanimidade. 2) Pedidos de prorrogacdo de prazo de conclusdo de curso. Solicitacdo de prorrogacdo
do prazo de conclusdo de curso da aluna Amanda Nayara Abreu Silva para até 18/12/2023. O colegiado
aprovou por unanimidade, com absteng¢do da professora Camila Argenta Fante, a prorrogacdo para a
data solicitada. Solicitacao de prorrogacao do prazo de conclusdao de curso da aluna Fabiana Barbosa
Diniz por seis meses. O colegiado aprovou por unanimidade a prorrogacdo do prazo para até
18/12/2023. Solicitacdo de prorrogacdo do prazo de conclusdo de curso da aluna Nayara Salgado Vieira
Sette para até 13/01/2023. O colegiado aprovou por unanimidade a prorrogacdo do prazo para até
18/12/2023. Solicitacdo de prorrogacdo do prazo de exame de qualificagdo de doutorado da aluna Karina
Carvalho Guimardes para até 18/12/2023. O colegiado aprovou por unanimidade, com abstengdo da
professora Flavia Beatriz Custédio, a prorrogacdo para a data solicitada. Solicitacdo de prorrogacao do
prazo de conclusdo de curso da aluna Luiza Vargas Mascarenhas Braga para até 18/12/2023. O colegiado
aprovou por unanimidade a prorrogacao para a data solicitada. Solicitagao de prorrogagao do prazo de
conclusdo de curso do aluno Roberto Cesar Santos de Sousa para até 31/10/2023. O colegiado aprovou
por unanimidade a prorrogacao para a data solicitada. Solicitagdo de prorroga¢ao do prazo de conclusao
de curso do aluno Luis Renato dos Santos Mascarenhas para até 28/02/2024. O colegiado aprovou por
unanimidade, com absten¢do das professoras Inayara Cristina Alves Lacerda e Verdnica Ortiz Alvarenga
a prorrogacdo do prazo para até 18/12/2023 com a indicacdo de defesa com um parecer com indicagdo
de Minor Revision enviado pela revista na qual o artigo foi submetido. Solicitacdo de prorrogacdo do
prazo de conclusdo de curso da aluna Renata Gomes Caetano para até 18/12/2023. O colegiado aprovou
por unanimidade, com abstencdo das professoras Inayara Cristina Alves Lacerda e Verdnica Ortiz
Alvarenga a prorrogacdo para a data solicitada com a indicacdo de defesa com um parecer com indicagdo
de Minor Revision enviado pela revista Current Food Science and Technologies Reports na qual o artigo foi
submetido. 3) Aprovacdo de certificados de proficiéncia em inglés. Solicitacdo de aceite do certificado de
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proficiéncia em inglés da Universidade Federal do Mato Grosso da aluna Catiele Silva de Oliveira -
certificado foi aprovado por unanimidade, com absten¢ao da professora Inayara Cristina Alves Lacerda.
Solicitagdo de aceite do certificado de proficiéncia em inglés da Universidade Federal de Santa Catarina
da aluna Marcela Nobre Silva - certificado foi aprovado por unanimidade, com abstenc¢ao da professora
Verdnica Ortiz Alvarenga. Solicitacdo de aceite do certificado de proficiéncia em inglés da Faculdade
Saberes do aluno Vinicius Serafim Coelho - certificado foi aprovado por unanimidade, com abstencdo da
professora Raquel Linhares Bello de Araujo. 4) Reestruturacdo do PPGCA. A Comissdo responsavel pela
restruturacdo do PPGCA composta pelos seguintes membros: Profa. Verbnica Ortiz Alvarenga
(Presidente), Profa. Raquel Linhares Bello de Araujo, Profa. Flavia Beatriz Custédio, Profa. Inayara Cristina
Alves Lacerda, Profa. Lucilene Rezende Anastacio e Layla Talita de Oliveira Alves (representante discente)
elaborou um relatério de reestruturacdao do PPGCA. Os seguintes pontos foram propostos: 1. Nimero de
créditos cursados por discentes de mestrado e doutorado: Apds o levantamento de informacdes
referentes ao nimero de créditos a serem cursados pelos discentes de mestrado e doutorado em outros
programas da UFMG e externos a UFMG, a Comissao observou que a maioria dos Programas com notas
maiores (6-7) na ultima avaliacdo da CAPES apresentam numero de créditos de 8 a 16 para o mestrado e
8 a 30 para o doutorado, enquanto os Programas com notas 4 e 5 na ultima avaliacdo da CAPES
apresentam numero de créditos de 18 a 32 para o mestrado e 30 a 56 para o doutorado. Dessa forma, a
Comissdao recomenda que os discentes em nivel de Mestrado devem cursar 16 créditos e os de
doutorado devem cursar 20 créditos. A efetivagdo dessas mudangas necessita da aprovagao em
Colegiado. Apds a aprovacao, deve ser realizada uma solicitacdo de alteracdo do Artigo 532 do
Regulamento do PPGCA e seu devido encaminhamento a Pré-Reitoria de Pds-Graduacgdo. Redacdo da
proposta para alteracdo no Regulamento do PPGCA “Art. 532 Serdo exigidos, no minimo, 16 (dezesseis)
créditos para Mestrado e 20 (vinte) créditos para Doutorado. Sendo obrigatdrias para Mestrado e
Doutorado a Disciplina Introdugdao a Pesquisa em Ciéncias de Alimentos e para bolsistas da CAPES
também as Disciplinas Estagio em Docéncia A e B.” — a proposta de alteracdo do nimero de créditos a ser
cursado pelos discentes de mestrado e doutorado foi colocada para apreciacao do colegiado e foi
aprovada por unanimidade. 2. Nimero de créditos por disciplina: A Comissdo observou que a maioria
dos Programas da UFMG e externos a UFMG com conceitos 6 e 7, na ultima avaliagdo da CAPES,
apresentam disciplinas em geral de quatro créditos ou mais. A comissao observou que mesmo o0s
Programas com conceitos 3, 4 e 5 estdo trabalhando com disciplina com quatro créditos. Considerando o
cenario de reestruturacdao do PPGCA e dados levantados a partir de outros Programas de Pds-Graduacao
no cenario nacional, a Comissdo recomenda a Coordenacao do PPGCA a alteracdo no nimero de créditos
por disciplinas. As disciplinas ministradas como obrigatdrias e optativas devem passar a ser ofertadas
com 4 créditos, inclusive as disciplinas de Estagio em Docéncia. Para efetivacdo das alteracdes na carga
horaria, a Coordenacdo do PPGCA solicitou aos coordenadores de disciplinas que fizessem as alteragdes
necessarias (incluindo atualizacdo e adequacdo do conteudo aos avancos da area) e encaminhassem
para apreciacdo do Colegiado — as mudancas propostas nas cargas hordrias das disciplinas. A
documentacdo foi apresentada ao colegiado em conjunto com a anuéncia do Departamento de
Alimentos. A proposta foi colocada em votagdo e aprovada por unanimidade. A Comissdo de
reestruturacao sugeriu a criacdo de duas disciplinas: Tépicos em Ciéncias de Alimentos C com 3 créditos e
Tépicos em Ciéncias de Alimentos D com 4 créditos para atender os tdpicos especiais que sao ofertados
por docentes do PPGCA. A proposta foi apreciada pelo colegiado e aprovada por unanimidade.3. Inclusdao
de qualificagdo no mestrado: Apds levantamento de dados de outros Programas de Pds-Graduagdo em
Ciéncia de Alimentos, foi observado que é comum a qualificacdo para discentes de mestrado, que
ocorrem geralmente de 12 meses a 15 meses. Dessa forma, a Comissdo recomendou a inclusdo de um
exame de qualificacdo para discentes de mestrado, que devera ocorrer entre 8 e 14 meses apos a
matricula no curso de mestrado e deve versar sobre o projeto de pesquisa a ser desenvolvido (revisdo da
literatura, estado de arte), proposta do projeto, e dados preliminares, quando houver. Para a efetivacao
da alteracdo, a Coordenacao levou para apreciacdo do a mudanca no Artigo 612 do Regulamento do
PPGCA com a seguinte proposta de: “Art. 612 - Todo discente matriculado em Curso de Mestrado ou
Doutorado deverd, obrigatoriamente, ser aprovado em Exame de Qualificacdo, em que se evidencie o
dominio do tema apresentado, incluindo a amplitude e a profundidade de seus conhecimentos, bem
como sua capacidade critica. Para os discentes de mestrado o exame qualificacdo devera ocorrer no
prazo de 8 (oito) a 14 (meses) meses de sua matricula inicial. Os discentes de doutorado deverao
realizar o exame qualificagdo entre 18 (dezoito) e 24 (vinte e quatro) meses a contar da data inicial de
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sua matricula. A defesa do Exame de Qualificagcdo tera como tema o Relatdrio do Projeto de Dissertacao
ou Tese, seus fundamentos cientificos (estado de arte na tematica do projeto), metodologia e resultados
experimentais preliminares, sendo adotado o documento de Normalizacdo de Publicacbes Técnico-
Cientificas publicado pela Biblioteca da Faculdade de Farmacia da UFMG. No exame de qualificacdo
somente a etapa de apresentacdo do semindrio serad aberta ao publico.” — a inclusdo da qualificacdo no
mestrado foi aprovada por unanimidade. 4. Reestruturacao das Linhas de Pesquisa do PPGCA: A
discussdo sobre as linhas de pesquisa do PPGCA se baseou no estudo da (i) estrutura atual; (ii) relatério
da ultima avaliagdo do PPGCA pela CAPES; e (iii) estrutura de outros Programas de Pds-Graduagao em
Ciéncia de Alimentos. Foi observada uma sobreposicao dos trabalhos e professores entre as atuais linhas
Quimica e Bioquimica de Alimentos e Qualidade de Alimentos. Para a reestruturacdo do PPGCA, a
Comissdo propos a fusdo das linhas Quimica e Bioquimica de Alimentos e Qualidade de Alimentos. A
indicou a proposicdo de uma nova linha intitulada a “Quimica, Bioquimica e Qualidade de Alimentos”.
Outro ponto identificado foi a observagdao no relatério da CAPES sobre a linha Nutrigcdo, Alimentagdo e
Saude. Estudando as definicdes da area 25 (Ciéncia de Alimentos) e da area 50 (Nutricdo), além da
estrutura e caracteristicas do PPGCA, a Comissdo recomendou a criacdo de uma linha de pesquisa
intitulada “Aspectos funcionais de Alimentos e Matérias-Primas alimenticias”. Esta linha conseguira
abranger os atuais docentes com trabalhos na linha Nutri¢Go, Alimentagdo e Saude e ampliar para outros
docentes, que também tém trabalhos com alimentos funcionais em seus diversos aspectos. Também serd
um caminho para a transicdo para que todos projetos do PPGCA se adequem a drea 25 (Ciéncia de
Alimentos). Considerando isso, a Comissdo recomendou, a seguir, a descricdo das linhas de pesquisa e
seus respectivos projetos tematicos. Na linha de pesquisa “Quimica, Bioquimica e Qualidade de
Alimentos” os projetos devem ter como objetivo a avaliacdo das condi¢cdes fisico-quimicas,
microbioldgicas, andlise sensorial e estudos com consumidor, transformagbes quimicas e bioquimicas de
alimentos submetidos a diferentes processos tecnoldgicos para conservagdao e armazenamento. Essa
linha abarcara os quatro Projetos Tematicos listados a saber: | - Andlise de Alimentos: deteccdo e/ou
guantificacdo de compostos presentes em alimentos por diferentes técnicas, estudo de parametros
relacionados a identidade, qualidade, seguranca e autenticidade dos alimentos; desenvolvimento,
otimizagdo e validacdo de métodos; programas de comparagdo interlaboratoriais; produgao e
caracterizagao de materiais de referéncia; controle da qualidade analitica. Responsavel: Maria Beatriz de
Abreu Gléria, professores inseridos na linha: Scheilla Vitorino Carvalho de Souza Ferreira, Flavia Custédio
e Bruno Gongalves Botelho. Il - Aspectos tecnoldgicos da produ¢ao do processamento de alimentos em
toda a cadeia (farm to fork): atender aos desafios dos setores agricolas e industriais, considerando a
necessidade do aumento da producgdo de alimentos seguros e sauddveis e a influéncia do beneficiamento
de matérias-primas e coprodutos de origem animal e vegetal nas caracteristicas fisico-quimicas,
bioquimicas, microbiolégicas e na estabilidade de alimentos. Além disso, aplicacdo de técnicas analiticas
inovadoras e nado-convencionais a processos produtivos apontando a reducdo do desperdicio de
alimentos e a promoc¢do de uma alimentacdo segura, saudavel e sustentdvel. Aplicacdo de métodos de
caracterizagao sensorial no desenvolvimento de novos produtos. Responsavel: Leandro Soares de
Oliveira, professores inseridos na linha: Camila Argenta Fante. lll - Aspectos quantitativos e qualitativos
da segurancga dos alimentos: Investigacdo, caracterizacdo, avaliacdo e gestdo do risco visando a garantia
da qualidade fisica, fisico-quimica, microbioldgica e dos alimentos. As tematicas abordadas nesse projeto
incluem a diagndsticos dos aspectos higiénicos sanitarios e promocao de acdes para gestdao dos riscos; a
anadlise da aplicacdo das ferramentas de controle da qualidade na produc¢do de alimentos; o isolamento e
analise fenotipica e genotipica dos microrganismos resistentes a antimicrobianos isolados dos alimentos.
Responsavel: Veronica Ortiz Alvarenga, professores inseridos na linha: Flavia Beatriz Custodio e Inayara
Cristina Alves Lacerda. IV - Rotulagem de alimentos: Avaliacao da rotulagem nutricional dos alimentos e
seus aspectos regulatérios na comunicagdo com o consumidor e garantia da seguranga alimentar.
Responsavel: Lucilene Rezende Anastacio, professores inseridos na linha: Scheilla Vitorino Carvalho de
Souza Ferreira. Na linha de pesquisa “Aspectos Funcionais dos Alimentos e Matérias-Primas
Alimenticias” os projetos desenvolvidos devem contemplar estudos com alimentos e matérias-primas
gue trazem beneficios a saude humana devido a presenca de substancias que apresentam agao fisioldgica
no organismo humano. A linha de pesquisa Aspectos Funcionais dos Alimentos e Matérias-Primas
Alimenticias compreenderd quatro Projetos Tematicos listados abaixo. | - Processos biotecnolégicos para
produgdo de alimentos e matérias-primas alimenticias com caracteristicas funcionais: producdo e/ou
transformacdo de matérias-primas e alimentos em processos envolvendo atividade microbiana, catalise
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enzimatica, biologia molecular para obtencdo de bioprodutos e alimentos fermentados com aplica¢des
diversas. Isolamento de microrganismos com potencial biotecnoldgico para producdo de compostos
bioativos. Responsavel: Jacqueline Aparecida Takahashi, professores inseridos na linha: Inayara Cristina
Alves Lacerda e Carlos Augusto Rosa. Il - Compostos bioativos em alimentos: caracterizagdo de
compostos bioativos e sua relacdo com as suas funcionalidades tecnolégicas e bioldgicas, associadas as
possiveis transformacdes quimicas e bioquimicas no alimento. Englobam estudos relacionados a
biodisponibilidade, metabolismo e bioatividade desses compostos por meio de modelos in vivo e in vitro,
para elucidar mecanismos de agdao e interacdo. Responsavel: Raquel Linhares Bello de Araujo,
professores inseridos na linha: Simone de Vasconcelos Generoso, Lucilene Rezende Anastacio e Julio
Onésio Ferreira Melo. Il - Valoragdo de residuos agroindustriais e co-produtos da industria de
alimentos: caracterizacdo de residuos agroindustriais; producdo e caracterizacdo de biopolimeros,
adsorventes e fibras alimentares; potencial antioxidante de residuos; recuperacdo de compostos de
interesse para a industria. Agregacdo de valores a produtos agroindustriais e residuos. Responsavel:
Adriana Silva Franga, professores inseridos na linha: Camila Argenta Fante, Raquel Linhares Bello de
Araujo e Leandro Soares de Oliveira. IV - Probidticos em alimentos: estudos que visam o isolamento, a
caracterizacdo e a incorporac¢do de probidticos em alimentos para avaliar a viabilidade e funcionalidade,
associados ou ndo a ingredientes prebidticos. Estudo da ecologia microbiana em alimentos fermentados
e avaliagcdao de compostos bioativos. Avaliagdo da atividade probidtica na microbiota intestinal e o efeito
da suplementagao in vitro e in vivo e sua aplicagao para produgdo de alimentos funcionais. Responsavel:
Valbert Nascimento Cardoso, professores inseridos na linha: Simone de Vasconcelos Generoso, Inayara
Cristina Alves Lacerda e Veronica Ortiz Alvarenga. — a reestruturacao das linhas de pesquisa do PPGCA foi
aprovada por unanimidade. 5) Mudancas na Grade Curricular do PPGCA. Foram propostas as criacoes
das seguintes disciplinas do PPGCA: “Avalia¢do de Risco a Substancia Quimica”, “Quimica e Bioquimica de
Alimentos”, “Tecnologia e Processamento de Alimentos”, “Tépico em Ciéncia de Alimentos C” e “Topico
em Ciéncia de Alimentos D” — as propostas de criacdes de disciplinas foram aprovadas por unanimidade.
Foram propostas as modificagdes das seguintes disciplinas do PPGCA: “ALM887 - Aproveitamento de
Residuos Agroalimentares” — Ampliacdo da carga horaria de 45 para 60 horas. “ALM848 - Métodos
Cromatograficos Aplicados a Analise de Alimentos” — Ampliagdo da carga horaria de 45 para 60 horas.
“ALM858 - Microbiologia de Alimentos” — Ampliagao da carga horaria de 30 para 60 horas. “ALM875 —
Estagio Docente A” — Ampliacdo da carga horaria de 30 para 60 horas. “ALM876 — Estagio Docente B” —
Ampliacdo da carga hordria de 30 para 60 horas. “ALM882 - Andlise Sensorial” — Ampliacdo da carga
horaria de 45 para 60 horas. “ALM886 — Quimica do Café” — Ampliacdo da carga horaria de 30 para 60
horas. “ALM892 — Radioquimica Aplicada aos Alimentos” — Ampliacdo da carga horaria de 30 para 45
horas. “ALM893 - Modelagem Preditiva Aplicada ao Comportamento Microbiano em Alimentos” —
Ampliacdo da carga horaria de 45 para 60 horas. “ALM894 - Termobacteriologia Aplicada ao
Processamento Térmico de Alimentos” — Ampliacdo da carga hordria de 45 para 60 horas. “ALM896 -
Iniciacdo a Pesquisa em Ciéncia De Alimentos” — Ampliacdo da carga hordria de 45 para 60 horas.
“ALM897 - Ecologia Microbiana Aplicada a Alimentos Fermentados” — Ampliagao da carga horaria de 45
para 60 horas. “ALM898 — Toxicologia de Alimentos” — Ampliacdo da carga hordria de 45 para 60 horas -
as propostas de modificacbes de disciplinas foram aprovadas por unanimidade. Foram propostas as
exclusdes das seguintes disciplinas do PPGCA de acordo com as sugestdes apresentadas pela comissao de
reestruturagao: “ACT854 - Técnicas Nucleares e Imunomoduladores na Homeostase Intestinal”, “ALM859 -
Quimica de Alimentos”, “ALM885 - Bioquimica e Fisiologia da Nutricdo”, “ALM867 - Tecnologia de
Alimentos”, “ALM891 - Processamento de Alimentos” e “ALM856 - Bioquimica de Alimentos” - as
propostas de exclusdes de disciplinas foram aprovadas por unanimidade. 6) Solicitacdo de trancamento
total de matricula. Solicitacdo de trancamento total de matricula do doutorando Daniel Mansur Rabelo
por dois semestres com retorno no segundo semestre de 2024 — o trancamento foi aprovado por
unanimidade, com abstencdo da professora Raquel Linhares Bello de Araujo. 7) Solicitacdo de bolsa.
Solicitagdao de bolsa de mestrado pela aluna Maria José Cota de Oliveira. Haveria o acimulo da bolsa de
mestrado com o saldrio de técnico de laboratdrio da UFMG. O Colegiado deliberou por unanimidade,
com abstencao da professora Camila Argenta Fante, pelo indeferimento da solicitagdo de bolsa.
Conforme orientacdo da PRPG, a resolucdo sobre acimulo de bolsa e atividade remunerada estd em
tramitacdo nos érgaos deliberativos da pds-graduacgao até o final do més de outubro. A resolugao vigente
no PPGCA ainda prevé somente 12 horas de atividades remuneradas no caso de vinculo empregaticio do
bolsista. 111) HOMOLOGAGCOES. 1) Pedidos de abertura de processos de defesa de dissertacdo, teses e
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exames de qualificagdo. QUALIFICAGAO: Discentes: Ana Paula da Costa Soares, Bianca Marise Pereira e
Silveira — homologado. TESE: Discentes: Elaine Carvalho Minighin, Natdlia Cristina de Faria —
homologado. 2) Pedidos de aproveitamento de créditos e dispensa de disciplinas. Bruna Vieira Nunes:
QU887 Espectrometria de Massas: Avancos Recentes e Aplicacdes (4 cr.), ACT841 Tdépicos Especiais em
Andlises Clinicas e Toxicoldgicas | (1 cr.), TEI815 Tdpicos Especiais em Tecnologia e Inspecao de Produtos
de Origem Animal (3 cr.) — homologado; Vinicius Serafim Coelho: PCTA-1102 Analise de Alimentos (2 cr.),
PCTA-1124 Microbiologia de Alimentos (2 cr.), PCTA-1130 Analise Estatistica (4 cr.), PCTA-1108
Desenvolvimento de Novos Produtos (4 cr.), PCTA-1132 Planejamento Experimental e Otimizacao de
Processos (4 cr.), PCTA-1109 Quimica de Alimentos (3 cr.), PCTA-2220 Estagio Docéncia | (2 cr.), PCTA-2221
Estdgio Docéncia Il (2 cr.) — homologado; Maria José Cota de Oliveira: ACT841 Topicos Especiais em
Analises Clinicas e Toxicoldgicas | (1 cr.), MVP875 Bioestatistica (4 cr.), TEI815 Tépicos Especiais em
Tecnologia e Inspecdo de Produtos de Origem Animal (3 cr.) — homologado. 3) Aceites de orientacdo:
aceite da discente Amanda Dias Borges (D) pela Profa. Simone de Vasconcelos Generoso — homologado;
aceite da discente Barbara Luiza da Silva Freitas (M) pela Profa. Adriana Silva Franga — homologado;
aceite da discente Giovana Reis de Avila (M) pelo Prof. Carlos Augusto Rosa — homologado; aceite da
discente Marcela Nobre Silva (D) pela Profa. Veronica Ortiz Alvarenga — homologado; aceite do discente
Vinicius Serafim Coelho (D) pela Profa. Raquel Linhares Bello de Araujo — homologado. 4) IndicagGes de
coorientagdo: indicagao da docente Bruna Maria Salotti de Souza pela Profa. Camila Argenta Fante para o
mestrando Taynan Jonatha Neves Costa — homologado; indicagao do docente Anisio Rogério Braga pela
Profa. Raquel Linhares Bello de Arauljo para o doutorando Daniel Mansur Rabelo — homologado;
indicacdo da docente Marinalva Woods Pedrosa pela Profa. Raquel Linhares Bello de Arauljo para a
mestranda Marinez Marcal Martins — homologado. 5) Solicitacdo de Residéncia Pds-Doutoral. Solicitacdo
de Residéncia Pds-Doutoral de Rodrigo Dias de Oliveira Carvalho com supervisdo do professor Valbert
Nascimento Cardoso — homologado. Nada mais havendo a tratar, a professora Verdnica Ortiz Alvarenga
agradeceu a presenca de todos e encerrou a reunido, da qual foi lavrada a presente Ata que, aprovada,
vai assinada por mim, Rafael Oliveira Moreira, e pelos demais presentes.

—
eil _ Documento assinado eletronicamente por Leandro Soares de Oliveira, Professor do Magistério
S le [iy Superior, em 21/11/2023, as 16:04, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52

assinatura

| eletrdnica do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

— =
EiI _ Documento assinado eletronicamente por Inayara Cristina Alves Lacerda, Membro de comissao, em
- - [ily 22/11/2023, as 10:54, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52 do Decreto n®

assnatura

| eletrénica 10.543, de 13 de novembro de 2020.

— T
eil _ Documento assinado eletronicamente por Layla Talita de Oliveira Alves, Usudria Externa, em
J - [E'y 22/11/2023, as 10:58, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52 do Decreto n?

assnatura

| eletrénica 10.543, de 13 de novembro de 2020.

—
eil _ Documento assinado eletronicamente por Flavia Beatriz Custédio, Membro, em 22/11/2023, as
- . [Ely 13:03, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52 do Decreto n? 10.543, de 13

assinatura

| eletrbnica de novembro de 2020.

— -
EiI _ Documento assinado eletronicamente por Camila Argenta Fante, Professora do Magistério Superior,
5 - [Ely em 22/11/2023, as 14:24, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52 do

assinatura

| eletrénica Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.

— T
eil . Documento assinado eletronicamente por Veronica Ortiz Alvarenga, Coordenador(a) de curso de
5 - [Ely pos-graduacdo, em 23/11/2023, as 10:00, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no

assinatura

| eletrdnica art. 52 do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

— =
eil _ Documento assinado eletronicamente por Raquel Linhares Bello de Araujo, Coordenador(a) de
- - [Ely curso de pos-graduagdo, em 27/11/2023, as 15:12, conforme horario oficial de Brasilia, com

assinatura

| eletrénica fundamento no art. 52 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.
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27/11/2023 15:52 SEI/UFMG - 2828170 - Declaracéo

eil Documento assinado eletronicamente por Rafael Oliveira Moreira, Assistente em Administragao,
_ﬁimm:ﬂ inl’ em 27/11/2023, as 15:52, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 52 do
eletrénica Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.
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