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EMENTA

Contaminagdo dos alimentos. Doengas transmitidas por alimentos. Efeitos téxicos de

substancias presentes nos alimentos. Legislacdo de alimentos e Vigilancia Sanitaria.

PROGRAMA TEORICO

Contaminacgao dos Alimentos: da produgao primaria ao consumo.
Protegdo dos alimentos e seguranga alimentar.

Doencas transmitidas por alimentos.

Higiene e sanitizagdo no setor de produgao de alimentos.

Boas praticas de fabricagdo de alimentos.

Avaliacdo de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

No vk whe

Contaminantes em alimentos;
7.1. Residuos de antibioticos;
7.2. Residuos de pesticidas;
7.3. Hormonios;
7.4. Metais;
7.5. Migrantes de embalagens.
8. Substancias toxicas naturalmente presentes nos alimentos;
8.1. De origem animal;
8.2. De origem vegetal;
8.3. Cogumelos toxicos;
8.4. Aminas bioativas.
9. Substancias toxicas formadas no processamento de alimentos;
9.1. Hidrocarbonetos aromaticos policiclicos;
9.2. Pirolisado de aminoacidos;
9.3. Produtos de reacdo de Maillard;
9.4. Nitrosaminas;
9.5. Alimentos irradiados.
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10. Metabdlitos téxicos de origem microbiana;
10.1. Micotoxinas;
10.2. Toxinas bacterianas.
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