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PERÍODO TIPO CRÉDITOS 
CARGA HORÁRIA 

Teórica Prática Total 

- OP 2 30h - 30h 

 
EMENTA 
Processos físico-químicos empregados na conservação de alimentos e sua influência na 
qualidade dos alimentos. 
 
PROGRAMA TEÓRICO 
1. Conservação de Alimentos pelo Calor. Influência na Qualidade  
2. Conservação de Alimentos pela Desidratação. Influência na Qualidade. 
3. Conservação de Alimentos pelo Frio.  Influência na Qualidade. 
4. Conservação de Alimentos pela Irradiação e seu Processamento por Microondas. 
     Influência na Qualidade  
5.  Conservação Química de Alimentos . Aditivos 
6.  Conservação de Alimentos pela Salga, Cura e Defumação. Influência na Qualidade 
7. Outros métodos de conservação 
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