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DISCIPLINA: OPERAÇÕES UNITÁRIAS NA ÁREA FARMACÊUTICA
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Química Inorgânica Experimental F (QUI206),
Elementos de Físico-química (QUI623).

PERÍODO TIPO CRÉDITOS CARGA HORÁRIA
Teórica Prática Total

8 OB 4 45h 15h 60h

EMENTA
Estudo das operações unitárias de interesse farmacêutico: fundamentos, mecanismos,
aplicações e equipamentos utilizados.

PROGRAMA TEÓRICO
1- Operações unitárias. Conceituação. Dimensões e unidades  aplicadas às operações unitárias.

Balanços de massa e energia.

2- Transferência de calor por condução, convecção e radiação, dinâmica de fluidos,
fundamentos e equipamentos

3- FILTRAÇÃO, ULTRAFILTRAÇÃO, OSMOSE INVERSA: fundamentos,  mecanismos básicos e
técnicas de filtração;  tipos de filtros;  fatores a serem considerados na seleção de filtros,
aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos, filtração por
membranas: microfiltração, ultrafiltração e osmose inversa.

4- ESTERILIZAÇÃO E PROCESSAMENTO TÉRMICO:  fundamentos; esterilização pelo calor úmido e
calor seco; equipamentos,  esterilização química - óxido de etileno;  filtração esterilizante;
esterilização por radiações; critérios para seleção de processos de esterilização.
Branqueamento, pasteurização, esterilização comercial, processamento asséptico,
fundamentos, equipamentos e aplicações.

5- CENTRIFUGAÇÃO: fundamentos, equipamentos, filtração centrifuga e uso de centrífugas
para separação, aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

6- REFRIGERAÇÃO E CONGELAMENTO:  fundamentos;  mecanismos básicos;  métodos de
refrigeração e congelamento. Equipamentos e aplicações nas indústrias farmacêutica, de
cosméticos e de alimentos.
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7- DESIDRATAÇÃO e LIOFILIZAÇÃO:  fundamentos;  psicrometria;  mecanismos básicos e métodos
de secagem;  tipos de secadores: Secadores de bandeja; Secadores de túnel; secadores
rotativos; secadores spray . Fundamentos da liofilização; componentes e tipos de liofilizadores,
aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

8- FRAGMENTAÇÃO DE SÓLIDOS (MOAGEM) E TAMISAÇÃO (PENEIRAMENTO):  fundamentos;
equipamentos; peneiras;  moinhos;  análise granulométrica, aplicações nas indústrias
farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

9- MISTURA DE SÓLIDOS E LÍQUIDOS: fundamentos; mecanismos básicos;  equipamentos,
aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

10- EXTRAÇÃO POR SOLVENTES: fundamentos;  mecanismos básicos;  equipamentos, seleção
de solventes, aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

11- DESTILAÇÃO: fundamentos; mecanismos básicos;  equipamentos, aplicações nas indústrias
farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

12- CRISTALIZAÇÃO: fundamentos; mecanismos básicos;  equipamentos, aplicações nas
indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

13- SEPARAÇÃO POR MÉTODOS CROMATOGRÁFICOS: filtração por gel, fundamentos;
mecanismos básicos;  equipamentos, aplicações nas indústrias farmacêutica, de
cosméticos e de alimentos.

14- TRANSPORTE DE SÓLIDOS E LÍQUIDOS: fundamentos; mecanismos básicos;  equipamentos,
aplicações nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

15- LIMPEZA E SANITIZAÇÃO: fundamentos; mecanismos básicos;  equipamentos, aplicações
nas indústrias farmacêutica, de cosméticos e de alimentos.

16- Novas operações (Além dos tópicos tradicionalmente ministrados na disciplina pretende-se
incluir também assuntos de aplicação e de interesse emergente nas indústrias farmacêutica,
de cosméticos e de alimentos como: Extração supercrítica; Tratamento de efluentes; Gestão
(manejo) de resíduos sólidos; Utilidades na indústria farmacêutica: vapor, ar comprimido,
gases, água de refrigeração).

PROGRAMA PRÁTICO
01. Estudos Dirigidos, Análise de Artigos, Questionários e GD’S sobre assuntos técnicos de

interesse atual nas áreas de medicamentos, cosméticos e de alimentos.

02. Visitas técnicas a Indústrias Farmacêuticas,  de Cosméticos e de Alimentos.

03. Palestras e seminários ministrados por profissionais de destaque em áreas de interesse da
disciplina
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