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EMENTA

Substancias toxicas naturalmente presentes nos alimentos, formadas no processamento e de
origem microbiana. Aspectos toxicoldgicos de aditivos alimentares. Contaminantes de
alimentos. Substancias alergénicas em alimentos.

PROGRAMA

Objetivos:

Conhecer os principios da Toxicologia de Alimentos; estudar as substancias naturalmente
presentes e as formadas no processamento; conhecer os principais contaminantes presentes
em alimentos e correlacionara presenga de substancias téxicas nos alimentos com as técnicas
utilizadas na producao dos alimentos.

Topicos:
e Principios de Toxicologia de Alimentos
e Substancias naturalmente tdxicas de origem animal
e Substancias naturalmente toxicas de origem vegetal
¢ Substancias toxicas formadas no processamento de alimentos
¢ Substancias toxicas de origem microbiana
e Avaliacdo toxicoldgica de aditivos alimentares
¢ Toxicologia de corantes e edulcorantes
¢ Toxicologia de antioxidantes, conservantes e aromatizantes
¢ Contaminacao de alimentos por metais pesados
e Residuos de antimicrobianos em alimentos de origem animal
¢ Residuos de promotores de crescimento animal
e Residuos de agrotdxicos em alimentos
¢ Migrantes de embalagens de alimentos
e Substancias alergénicas presentes em alimentos
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