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DISCIPLINA: TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS

CÓDIGO: ALM031
DEPARTAMENTO: Alimentos
PRÉ-REQUISITO(S): Toxicologia geral (ACT007)

PERÍODO TIPO CRÉDITOS
CARGA HORÁRIA

Teórica Prática Total
8 OB 2 30h - 30h

EMENTA
Substâncias tóxicas naturalmente presentes nos alimentos, formadas no processamento e de
origem microbiana. Aspectos toxicológicos de aditivos alimentares. Contaminantes de
alimentos. Substâncias alergênicas em alimentos.

PROGRAMA
Objetivos:
Conhecer os princípios da Toxicologia de Alimentos; estudar as substâncias naturalmente
presentes e as formadas no processamento; conhecer os principais contaminantes presentes
em alimentos e correlacionar a presença de substâncias tóxicas nos alimentos com as técnicas
utilizadas na produção dos alimentos.

Tópicos:
• Princípios de Toxicologia de Alimentos
• Substâncias naturalmente tóxicas de origem animal
• Substâncias naturalmente tóxicas de origem vegetal
• Substâncias tóxicas formadas no processamento de alimentos
• Substâncias tóxicas de origem microbiana
• Avaliação toxicológica de aditivos alimentares
• Toxicologia de corantes e edulcorantes
• Toxicologia de antioxidantes, conservantes e aromatizantes
• Contaminação de alimentos por metais pesados
• Resíduos de antimicrobianos em alimentos de origem animal
• Resíduos de promotores de crescimento animal
• Resíduos de agrotóxicos em alimentos
• Migrantes de embalagens de alimentos
• Substâncias alergênicas presentes em alimentos
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