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EMENTA
Aplicacdo de microrganismos em processos fermentativos. Microrganismos e produtos
de interesse industrial.

PROGRAMA TEORICO

1. Aspectos gerais do uso de microrganismos. Isolamento de microrganismos. Técnicas de
isolamento. Selecdo de microrganismos de interesse industrial. Manutencao e
conservag¢do dos microrganismos.

2. Nutricdo e metabolismo microbiano. Crescimento microbiano. Medidas do crescimento
microbiano. Cultivo de microrganismo em processos descontino e continuo. A curva de
crescimento microbiano. Calculo da velocidade especifica maxima de crescimento
microbiano.

3. Fermentagdo: Definigdo, processo fermentativo genérico. Andlise das diferentes formas de
operar um bioreator: Descontinua, Descontinua alimentada, semi-continua, continua.

4. Cdélculo dos principais parametros de fermentacdo: rendimento, produtividade,
velocidades especificas de formagao de produto, de consumo do substrato.

5. Reatores com células livres e imobilizadas
6. Biotecnologia na produgao de farmacos e produtos industriais.

PROGRAMA PRATICO
Nao divulgado.

BIBLIOGRAFIA
BORZANI, W.; W, SCHMIDELL, LIMA, M.A.; AQUARONE, E. Biotecnologia Industrial:
Fundamentos. Sao Paulo: Edgar Blicher, vol. 1, 2001. 254p.

Para verificar a autenticidade desse documento acesse
http://www.farmacia.ufmg.br/validarementa utilizando o cédigo: Bg90gkgS

FACULDADE DE FARMACIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
Av. Presidente Antonio Carlos, 6627 — Campus Pampulha — CEP 31270-901 - Fone: 31 3409-6738/6742/6743/6744
Endereco eletronico: cografar@farmacia.ufmg.br— Pdgina: www.farmacia.ufmg.br



http://www.farmacia.ufmg.br/validarementa
mailto:cografar@farmacia.ufmg
www.farmacia.ufmg.br

UFmaG UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS

FACULDADE DE FARMACIA
COLEGIADO DE COORDENAGAO DIDATICA DO CURSO DE FARMACIA

CRUEGER, W.; CRUEGER, A. Biotecnologia: manual de microbiologia industrial. Zaragoza:
Acribia, 1993. 413 p.

FOGARTY, W. M.; KELLY,C.T. Microbial enzymes and biotechnology. Essex: Elsevier Applied
Science, 1990.

GOLDDEBERG, I.; WILLIAMS, R. Biotechnology and Food Ingredientes. New York: Van
Nostrand Reinhold, 1991, 577p.

LIMA, U.A.; AQUARONE, E., BORZANI, W, SCHMIDELL. — Biotecnologia Industrial: Processos
fermentativos e enzimaticos. Sdo Paulo: Edgar Bllcher Ltda, vol. 3, 2001. 593 p.

Para verificar a autenticidade desse documento acesse
http://www.farmacia.ufmg.br/validarementa utilizando o cédigo: Bg90gkgS

FACULDADE DE FARMACIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
Av. Presidente Antonio Carlos, 6627 — Campus Pampulha — CEP 31270-901 - Fone: 31 3409-6738/6742/6743/6744
Endereco eletronico: cografar@farmacia.ufmg.br— Pdgina: www.farmacia.ufmg.br



http://www.farmacia.ufmg.br/validarementa
mailto:cografar@farmacia.ufmg
www.farmacia.ufmg.br

