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DISCIPLINA: MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL

CÓDIGO: ALM032
DEPARTAMENTO: Alimentos
PRÉ-REQUISITO(S): Microbiologia Básica F (MIC014)

PERÍODO TIPO CRÉDITOS
CARGA HORÁRIA

Teórica Prática Total
9 OB 3 30h 15h 45h

EMENTA
Aplicação de microrganismos em processos fermentativos. Microrganismos e produtos
de interesse industrial.

PROGRAMA TEÓRICO
1. Aspectos gerais do uso de microrganismos. Isolamento de microrganismos. Técnicas de

isolamento. Seleção  de microrganismos de interesse industrial. Manutenção e
conservação dos microrganismos.

2. Nutrição e metabolismo microbiano. Crescimento microbiano. Medidas do crescimento
microbiano. Cultivo de microrganismo em processos descontíno e contínuo. A curva de
crescimento microbiano. Cálculo da velocidade específica máxima de crescimento
microbiano.

3. Fermentação: Definição, processo fermentativo genérico. Análise das diferentes formas de
operar um bioreator: Descontínua, Descontínua alimentada, semi-contínua, contínua.

4.  Cálculo dos principais parâmetros de fermentação: rendimento, produtividade,
velocidades específicas de formação de produto, de consumo do substrato.

5. Reatores com células livres e imobilizadas

6.   Biotecnologia na produção de fármacos e produtos industriais.

PROGRAMA PRÁTICO
Não divulgado.
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