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EMENTA

Importancia da analise sensorial na avaliacdo da qualidade de alimentos, medicamentos e
cosméticos. Selecdo e treinamento do painel sensorial. Planejamento dos testes e preparo das
amostras. Métodos de analise sensorial. Correlagdo entre resultados da analise sensorial e das
analises fisico-quimicas. Delineamentos estatisticos.

PROGRAMA TEORICO
01. Conceituacao, histdrico e aplicagdes da analise sensorial na avaliacdo da qualidade de
alimentos, medicamentos e cosméticos.

02. Fisiologia dos érgdos dos sentidos: gosto, olfato, visdo e tato e sua importancia na andlise
sensorial.

03. Implantagao do laboratério de andlise sensorial. Caracterizagdo, recrutamento, sele¢do e
treinamento do painel de julgadores.

04. Métodos de analise sensorial: caracteristicas; planejamento dos  testes; preparo das
amostras; elaboragao de questionarios e fichas de avaliagao; correlagdo entre seus resultados
e os das avaliagdes fisicas e quimicas.

05. Delineamentos estatisticos experimentais e tratamento dos dados aplicados a analise
sensorial.

PROGRAMA PRATICO
1. Técnicas de selecdo e treinamento do painel sensorial.
Técnicas de avaliagdo de odores.
Testes discriminativos.
Testes afetivos.
Testes descritivos.
Testes de consumidores.
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