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PERÍODO TIPO CRÉDITOS 
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EMENTA 
Estudo de micro-organismos para aplicação em processos de produção biotecnológica de 
alimentos, bebidas, aditivos e insumos para indústria de alimentos.  
 
PROGRAMA TEÓRICO 
1. Generalidades sobre processos fermentativos: conceitos e uso de micro-organismos. 
 
2. Fermentação alcoólica: Bebidas fermentadas e fermento-destiladas. 
 
3. Fermentação láctica: Produtos lácteos, produtos vegetais, produtos cárneos 
 
4. Oxidação acética:  Produção de vinagres 
 

5.  Produção de ácidos orgânicos  
 

6. Produção de enzimas 
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