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EMENTA: Caracteristicas e aplicagdes dos diferentes materiais de embalagem nas industrias de
alimentos, medicamentos e cosméticos. Avaliacdo de pardmetros da qualidade de
embalagens.

PROGRAMA TEORICO

01. Conceituacdo, classificacdo, propriedades e fungées dos materiais de embalagem. Aspectos
mercadoldgicos e de legisla¢do.

02. Embalagens metdlicas.

03. Embalagens de vidro.

04. Embalagens plasticas.

05. Embalagens a base de celulose.

06. Laminados e embalagens compostas.

07. Tecnologias de acondicionamento.

08. Aspectos de vida de prateleira de alimentos e estudos de estabilidade de medicamentos e
cosméticos.
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