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EMENTA

Estudo de conceitos em inocuidade de alimentos. Busca de compreensao e critica de
informacdes veiculadas na midia a respeito de tecnologia, conservagao e inocuidade de
alimentos. Reflexao sobre mitos na area de alimentos.

Objetivos:
1. Interpretar informagdes sobre alimentos e sua veracidade
2. Desenvolver espirito critico quanto as noticias sobre alimentos
3. Conhecer conceitos bdasicos em inocuidade de alimentos
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