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  DISCIPLINA: TÓPICOS EM CIÊNCIAS DE ALIMENTOS A - Mitos e verdades sobre alimentos 
 

 
 

  CÓDIGO: ALM043 
  DEPARTAMENTO: Alimentos  
  PRÉ-REQUISITO(S): Não tem. 
 

 

PERÍODO TIPO CRÉDITOS 
CARGA HORÁRIA 

Teórica Prática Total 

- OP 1 15h - 15h 

 
 
EMENTA 
Estudo de conceitos em inocuidade de alimentos. Busca de compreensão e crítica de 
informações veiculadas na mídia a respeito de tecnologia, conservação e inocuidade de 
alimentos. Reflexão sobre mitos na área de alimentos. 
 
Objetivos: 

1. Interpretar informações sobre alimentos e sua veracidade 
2. Desenvolver espírito crítico quanto às notícias sobre alimentos 
3. Conhecer conceitos básicos em inocuidade de alimentos 
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